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|. ORDRE DU JOUR

BILAN SUR LES SUJETS
EVOQUES DURANT LA
DERNIERE COMMISSION

OBJECTIFS DU JOUR




Il. VALIDATION DES MENUS A VENIR

Cette partie permettra une relecture des menus proposés et permettra d'apporter les modifications
demandées et de les valider.

PLATS A PROPOSER MOINS PLATS A PROPOSER PLUS

PLATS A NE PLUS PROPOSER FREQUEMMENT FREQUEMMENT




lll. OPINION DES CONVIVES

Cette partie permettra de récolter les avis des convives afin d'améliorer les prestations et de réaliser
un suivi.

Les retours sur les menus de la période : . ont été repris selon les différents
moments de la journée (déjeuner, go(ter) dans Ie but de relever les points positifs et/ou a améliorer.

PROBLEMES . a ACTIONS DATE DES
SOULEVES PAR ngskghnggggfﬁgs CORRECTIVES ACTIONS
LES RESIDENTS PROPOSEES CORRECTIVES

PETIT-DEJEUNER
DEJEUNER




agap’pro

le service anec passion

PROBLEMES . o ACTIONS DATE DES
SOULEVES PAR ngar:.gmigggfﬁgs CORRECTIVES ACTIONS
LES RESIDENTS PROPOSEES CORRECTIVES

COLLATION
DINER




IV. MENUS A THEME

Cette partie vous permettra de faire un retour sur les précédents menus a théme et de sélectionner
les prochains.

RETOURS SUR LES PRECEDENTS MENUS A THEME

MENUS A THEME POINT(S) POSITIF(S) POINT(S) A AMELIORER

SELECTION DES PROCHAINS MENUS A THEME

PROPOSITION DE THEMES




V. PROJET GASPILLAGE ALIMENTAIRE

Cette partie assurera le suivi du projet gaspillage alimentaire et son évolution dans le temps.

BILAN DE SITUATIONS

ACTIONS(S) MISE(S)
EN PLACE

RESULTAT(S) AMELIORATION(S)

EVOLUTIONS FUTURE(S)

NOUVELLE(S) ACTION(S)
A MENER

MOYEN(S) REFERENT(S)
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CONCLUSION




